
 

 
 

Carte du Restaurant Plage 
 

 

ENTRÉES - STARTERS 

 

Carpaccio de tomates colorées, Burrata crémeuse       18 € 
Tomates colorées, Burrata, Pesto maison 

Carpaccio of coloured tomatoes, creamy burrata 

Coloured tomatoes, Burrata, house pesto 
 

Rosace de melon bio et fines tranches de Jamón de Cebo Ibérico    23 € 
Melon bio coupé comme une rose, Jamón de Cebo Ibérico 

Rosette of organic melon with fine slices of Jamón de Cebo Ibérico 

Organic melon cut into a rose, Jamón de Cebo Ibérico dry-cured ham 
 

Poulpe épicés, condiments niçois          23 € 
Poulpe de Méditerranée, mesclun, tomates séchées, olives Taggiasche 

Spicy octopus, Niçois condiments  
Mediterranean octopus, mixed leaf salad, dried tomatoes, Taggiasca olives 
 

Bar de ligne en ceviche, damier estival         25 € 
Ceviche de bar, lamelles de courgette marinée, émulsion concombre menthe 
Rod-caught sea bass ceviche, summer checkerboard 

Sea bass ceviche, marinated courgette strips, cucumber and mint emulsion 
 

Homard bleu acidulé           38 € 
Homard bleu, vinaigrette Sudachi, tartare d’artichaut et roquette 

Tangy blue lobster  
Blue lobster, Sudachi vinaigrette, artichoke tartare and rocket 

 

SALADES - SALADS 

 

César tradition            22 € 
Cœur de romaine, croûtons, pétales de Parmesan, aiguillettes de Poulet, sauce César 

Traditional Caesar salad  
Romaine lettuce, croutons, Parmesan flakes, chicken strips, Caesar sauce 
 

Salade fraîcheur            23 € 
Tomates côtelées, roquette, Saumon fumé, avocats, segments d’agrumes 

Summer salad 
Ribbed tomatoes, rocket, smoked salmon, avocado, citrus segments 
 

Salade Niçoise            25 € 
Mesclun niçois, tomates côtelées, poivrons, radis, concombres, cebette, olives, œufs, Thon cuit en basse température 

Niçois tuna salad 
Niçois mixed leaf salad, ribbed tomatoes, peppers, radish, cucumber, chives, olives, egg, tuna cooked at low temperature 
 

Poke bowl Thon ou Bœuf ou Vegan        26 € 
Riz, wakame, edaname, avocat, radis, mangue 

Tuna or Beef or Vegan poke bowl 
Rice, wakame seaweed, edamame beans, avocado, radish, mango 
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CÔTÉ MER - SURF... 

 
Loup Méditerranéen, méli-mélo de légumes        28 € 
Dos de loup de Méditerranée à la plancha, petit légumes glacés, sauce vierge au basilic 

Mediterranean sea bass, mixed vegetables  
Griddled Mediterranean sea bass, chilled baby vegetables, basil vierge sauce 
 

Tataki de Thon sésames en harmonie         28 € 
Thon mi cuit pané aux sésames et wakame 

Tuna tataki with sesame harmony  
Part-cooked tuna breaded with sesame, wakame seaweed 
 

Denti en pavé senteur de Provence         32 € 
Pavé de Denti piqué au thym, niçoise de légumes, jus de bouillabaisse  

Dentex steak in Provence flavours  
Dentex steak with thyme, Niçoise vegetables, bouillabaisse juice 

 

CÔTÉ TERRE - …'N TURF 

 

Tartare traditionnel, accompagné de frites        22 € 
Bœuf Charolais au couteau 

Traditional steak tartare, French fries  

Knife-cut Charolais beef 
 

Le hamburger Croisette Beach, accompagné de frites      25 € 
Steak haché Charolais, tomates, salade, oignons, cheddar 

Croisette Beach burger with French fries  

Charolais hamburger patty, tomatoes, lettuce, onions, cheddar 
 

Mignon de Veau Maori, beurre de romarin        26 € 
Mignon de Veau de Nouvelle Zélande, cuit basse température, beurre de romarin, confit de fenouil 

Maori veal tenderloin, rosemary butter  
New Zealand veal tenderloin cooked at low temperature, rosemary butter, confit fennel 
 

Entrecôte mature, réduction de jus         38 € 
Entrecôte mature 14 semaines jus de Bœuf réduit, accompagné de frites 

Mature entrecôte steak, reduction gravy  
Entrecôte steak matured 14 weeks, pan juice reduction gravy, French fries 

 

PÂTES - PASTA 

 

Linguine de cecco / Cecco linguini  

Concassée de tomates au basilic / Chopped tomato and basil     19 € 
Pesto maison / Home-made pesto        19 € 

Homard bleu et bisque maison / Blue Lobster and homemade bisque    38 € 
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DESSERT - DESSERTS 

 

Noisette et chocolat            13 € 
Duo de mousses chocolat noir et praliné Valrhona maison, biscuit Gianduja, tuile grué de cacao, 

Glace « Dulce de leche » maison aux éclats de noisettes caramélisés  

Hazelnut and chocolate 

Duo of home-made Valrhona dark chocolate and praline mousses, Gianduja biscuit, cacao nibs, 

Home-made “Dulce de leche” ice cream with caramelised hazelnut chips 

 

Tarte citron Kalamansi-Sudachi déstructurée        13 € 
Crème citron Kalamansi, coulis Sudachi, meringue Suisse, biscuit basque, sorbet kombawa-citron vert maison 

Deconstructed Calamansi-Sudachi lime pie 

Cream of calamansi lime, Sudachi coulis, Swiss meringue, Basque biscuit, home-made kaffir & lime sorbet 

 

Pavlova verveine et fruits rouges          13 € 
Meringue Suisse, mousse chantilly Verveine, fruits rouges frais et en coulis, sorbet framboise-litchi maison 

Verbena and red berry Pavlova 

Swiss meringue, verbena-chantilly mousse, red berry fruit and coulis, home-made raspberry-litchi sorbet 

 

Tiramisu revisité aux fraises          13 € 
Biscuit boudoir imbibé au sirop Chambord, chantilly Vanille-Marsala, fraises gariguettes fraîches, 

pistaches, sorbet fraise maison 

Revisited strawberry Tiramisu 

Ladyfingers soaked in Chambord syrup, Vanilla-Marsala whipped cream, fresh gariguette strawberries, 

pistachios, home-made strawberry sorbet 

 

Macaron exotique            13 € 
Macaron coco, crème de mangue, petite salade de fruits exotiques, sorbet orange-thé Matcha maison 

Exotic macaron 

Coconut macaron, mango cream, small exotic fruit salad, home-made orange-matcha tea sorbet 

 

Café Gourmand            15 € 
Gourmand coffee 

Coupe de fraises gariguettes et framboises       15 € 
Cup of gariguette strawberries and raspberries 

Assiette de fruits frais de saison         20 € 
Fresh seasonal fruit platter 

Assiette de fromages affinés          16 € 
Matured cheese platter 

 

GLACE - ICE CREAM 

Une Boule             3 € 
One scoop 

Glace - Ice cream 
Vanille, chocolat, fraise, pistache, noix de coco 
Vanilla, chocolate, strawberry, pistachio, coconut 

Sorbet 
Citron, pomme, poire, mangue 
Lemon, apple, pear, mango 
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MENU CROISETTE KIDS - KID’S SET MENU 17 ú 

 

Nuggets de Poulet, accompagnés de frites / Chicken nuggets with French fries 
Filet de Colin pané, accompagné defrites / Breaded hake fillet with French fries 
Steak haché Charolais, accompagné de frites / Charolais hamburger patty with French fries 

2 Boules de glace au choix / 2 scoops of ice cream of your choice 
 

À L’APÉRITIF- APERITIF 

Tapas 
 

Ardoise de Jamón de Cebo Ibérico 100g         16€ 
Jamón de Cebo Ibérico platter, 100g 

 

Frites de panais            10€ 
Parsnip fries 

 

Beignets de fleurs de courgettes          10€ 
Zucchini flower fritters 

 

Gambas panko            10€ 
Panko breaded King prawns 

 

Bania caouda           10€ 
Bania caouda garlic cream dip 

 

Ardoise de tapas mix           36 € 
Tapas selection platter 
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